BOTTIGLIA GL71 VETRO
TAPPO FOR 51 ORGANICO
CAPSULE 90C/PVC PLASTICA

Catosso -D.0.C. Gamba di Permize

Tipo Calosso D.O.C

Uva utilizzata Gamba rossa o Gamba di Pernice
100%

Gradazione alcolica 13%vol

Affinamento In acciaio inox 18 mesi

Affinamento in bottiglia Almeno 4 mesi

Colore Rosso rubino di media intensita

con riflessi granati

Profumo Caratteristico speziato e
balsamico con nota di pepe verde

Sapore Corposo, pieno ed elegante con
sentori di pepe verde e spezie

Temperatura di degustazione 16-18°C

Abbinamenti Ideale per primi, carni rosse e
bianche, formaggi erborinati
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